
Фритюрница открытого типа REDGASTRO RGT10E

 Выполнена из нержавеющей стали с объемом ванны 10 л
 Имеется кран для слива масла.
 Конструкция ванны с холодной зоной
 Компьютерное управление 
 Меню на 4 программы 
 Реле - защита от перегрева и опрокидывания
 Плоский нагревательный элемент
 Температурный диапазон от 29℃ до 196℃
 Имеется звуковой сигнал, напоминающий окончании 

цикла приготовления продукта 
 Подъемный нагревательный элемент для большего 

удобства чистки
 Благодаря своим небольшим размерам и дизайну 

подойдёт для компактных и открытых кухонь
 В комплекте 1 корзина из никелированной стали

В наличии 
на складе

Подключение 
380 В / 5,5 кВт

Габариты: 
680x350x510 мм 



Фритюрница открытого типа REDGASTRO RGT10E-2E

 Выполнена из нержавеющей стали с объемом ванн по 10 л
 Имеется кран для слива масла.
 Конструкция ванны с холодной зоной
 Компьютерное управление 
 Одно общее меню на 2 ванны на 4 программы. 
 Реле - защита от перегрева и опрокидывания
 Плоский нагревательный элемент
 Температурный диапазон от 29℃ до 196℃. 
 Имеется звуковой сигнал, напоминающий окончании 

цикла приготовления продукта 
 Подъемный нагревательный элемент для большего 

удобства чистки
 Подходит для установки в тепловую линию 700 серии
 В комплекте 2 корзины из никелированной стали

В наличии 
на складе

Подключение 380 В / 11 кВт

Габариты: 680x700x510 мм 



Дистрибьютор профессионального оборудования
для HoReCa

Пишите: info@redgastro.ru

bykov@redgastro.ru Евгений Быков
Звоните: +7(925) 553-91-23

+7(495) 232-0-232 (доб. 198) 

Подписывайтесь на телеграм-канал: https://t.me/redgastro

Смотрите: https://www.youtube.com/@REDGASTRO
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